Tristan Menl

Thunfisch in Ahorn-Karamell, auf Salat von
Rotkraut, Macadamia und Orangen

Suppchen von roten Linsen, mit gebratenen

Riesengarnelen und Rajita

Springbockricken mit Harissa mariniert, auf Ingwer-
Rubchen und glasierten StRkartoffeln

Lauwarme Tarte Tatin, mit Vanille-Schmand
und hausgemachtem Pflaumen-Buttermilch-Eis

Unsere Weinempfehlung zu diesem Men

2014, Chardonnay, Zonnebloem

Duft nach feiner Butter und Zitrusfriichten

2012, Pinotage, Rijk Melck

Cono Sur, Chile, weicher, voller Rotwein

Tristan Fisch

Karamellisierte Jakobsmuscheln auf Carpaccio von
Roter Beete in Zitronengras-Marinade

Cocos-Sippchen mit Limonenblattern, Thai-

Basilikum und Meeresfriichten

Seeteufel mit Safran und Vanille gebraten, auf jungem
Spinat, getrockneten Tomaten und Pinienkernen

Tristans Mango-Creme Br(lée

Unsere Weinempfehlung zu diesem Menu

2016, Weisser Burgunder

Weingut Ziereisen, Efringen-Kirchen, Baden

2016, Pradalupo, Roero Arneis DOCG
Fontanafredda, klassischer piemontesischer Weil3wein

3-Gang Menii 41 €
4-Gang Menu 46 €

Gl. 0,114 € FI. 25 €

Gl. 0,11 4,50 € Fl. 28 €

3-Gang Menui 41 €
4-Gang Menu 46 €

Gl. 0,114,50 € FI. 28 €

Gl. 0,115,50 € Fl. 36 €

Tristan Restaurant

Limburger Stral3e 22 | 61462 Konigstein
Offnungszeiten: Fr-So 18-24 Uhr
(Veranstaltungen a. A.)

Reservierungen unter 06174 92 85 25

Catering im Media Campus

Tel: 069 9474610
Fax: 069 94741611
Mail: info@catering-tristan.de

Tristan quer Beet GbR

Wilhelmshoherstra3e 283 | 60389 Frankfurt
Inhaber Tristan Herrle & Christopher Knéller

USt.-ID: DE 222999478
Steuer-Nr.: 03 375 60353



Tristan Klassiker

Tapas-Teller

Tristans Tandoori-Hahnchen,
mit Curry-Gemuse und Basmati-Reis

Riesengarnelen und Edelfische aus dem Wok mit
Kokosmilch, knackigem Gemise, Limonenblattern
und Chilis, dazu Basmati-Reis

Filet vom Black Angus-Rind, mit geschmorten Waldpilzen,
und hausgemachten Krauter-Spéatzle

Fur Freunde groRerer Fleischportionen bieten wir dieses
zarte Fleisch auch in 300 — 500 g Cuts an. Pro 100gr

Valrhona-Schokoladen-Schaum mit eingemachten Cranberries

Tristan Degustation

Zackenbarsch-Medaillons in Mango-Kruste,
auf Erbsen-Schaum und flambierten Kirschtomaten

Ravioli von Hummer und Ochsenschwanz,
mit weil3er Tomatensauce und wildem Spargel

Doradenfilet auf der Haut gebraten, auf
Lauch, Ananas und Tamarinde

Perlhuhn-Supreme und Riesengarnele, mit
Peperonata dolce und gebackener Polenta

Tristans Sorbets mit Prosecco aufgegossen
oder
Kéaseteller mit Friichte-Senf und Walnissen

24 €

28 €

28 €
10 €

9€

4-Gang Menu 49 €
Weinbegleitung 74 €

5-Gang Meni 59 €
Weinbegleitung 89 €

Reservierungen unter 06174 92 85 25

Tristan Restaurant Catering im Media Campus Tristan quer Beet GbR
Limburger Stral3e 22 | 61462 Konigstein Tel: 069 9474610 WilhelmshdéherstraRe 283 | 60389 Frankfurt
Offnungszeiten: Fr-So 18-24 Uhr Fax: 069 94741611 Inhaber Tristan Herrle & Christopher Knéller
(Veranstaltungen a. A.) Mail: info@catering-tristan.de USt.-ID: DE 222999478

Steuer-Nr.: 03 375 60353



